X(X Tardor Gasfronomica
de Pineda de Mar

11 restaurants: GCan Formiga, Can Gil, Massamare,

Pepet, La Cantonada, Mas Pi, Diagonal, Casa Martin,

K-Pi, Domestic i La Cuina d’en Manel, faran plats
on el protagonista es el holet, la carxofa, la
castanya, la carn de caca i el moniato.

ACTIVITATS DE LES JORNADES

De Carla Garcia Dutlan. Al Restaurant Diagonal

Exposicio de llibres i Guia Gastrohomica

A la Biblioteca Serra i Moret
Del 28 d’octubre al 13 de novembre

Exposicié de panellets

A les Pastiseries: Sant Jordi, Bomhbonet, Bosch i Mallol
L1 de novembre

Cicle d’espectacles de Tardor

Al Centre Gultural de Pineda de Mar - www.ccrpineda.com

Passeiada Taller per el Corredor del Montnegre

Per descobrir holets i fruits del Maresme
22 123 d’'octubre i 516 de novemhre
{Toni Herrero: Tel. 93 763 08 58)

Tardor Solidaria “Somriure per Somalia™

Fira d’intercanvi, actuacions, risoterapia, xerrades,
col-loquis, tasts populars, vermut solidari. ..
22 i 23 d’octubre
(Angel Sanchez: Tel. 635 666 265 - Facehook: Gong Pineda)

Exposicio d olis “La Tardor”
Maria Pilar Lloveras - Cafeteria |kehd

Uenda de verdures i fruites de Tardor

Cooperativa de Pagesos de Pineda de Mar
Carretera Nacional-l|

Gourmet

EL PERIODICO DE CATALUMNYA

Nova Associacid de Restauradors
de Pineda de Mar
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del 28 d’octubre
al 13 de novembre de 2011

a Pineda de Mar

@), COMUNICACCIO

JECCIG ACTIVA DE LA COMUNICACIO

La Cuina de 'Anna

Informatics de 'Ajuntament

www.pinedademar.org

Impremta Rodriguez - Pineda de Mar




C. Església, 104 - Tel. 93 767 17 35

Ir Mend 30,50€ (a inclos)
Entrant i vaset de vi novell

Primers plats a escollir:

Mi-cuit d'anec amb pastis de codony i coulis de gerds

Roast beef de vedella amb botons de pinatells, rovellons i
chotney de prunes seaues amb avellanes i curri

Crema calenta de moixernons i verdurefes de Pineda

&manida de fardor amb fruits secs, castanves i encenalls
de pernil de bodega amb vinagre de mel i oli de trufa blanca

Segons plats a escollir:
Entrecot amb rovellons del Maresme a [a brasa
amb pafata grafin i allioli
Estofat de perdio amb mongefes del ganxet i llenegues
Suauer de bacalla amb sivrenvs i gambes

Civef de senglar macerat amb vi Marfil Negre d'alella,
guisat amb frompetes de [a mort

Postres especials de la Tardor Gastronomica:

Tartes, gelats i xarrops
Vi Marfil d’ alella i caves Parxef
Cafeé inclos

'2n Men( 2 1€ (wainclos)

Primers plats a escollir:

Esparrecat de bofifarra del perol amb bolets
Amanida de formatge fendre amb bolefs fregits
Salfaf de pefifes vieires amb bolefs

Crema de bolets amb verduretes

Sedons plats a escollir:

Llaminera de porc amb crema de bolets i pastis de moniafto
Cassoleta de conill amb mandonguilles i siorenvs

Fesolefs menuts de collita amb bofifarra de bolets
Pollastre de pageés rostit amb rovellons

Postres especials de la Tardor Gastronomica:

Uins novells cafalans
Café inclos

av. Montserrat, 4 - Tel. 93 762 58 22

Croquetes de calamar i frompefes..............cocceceeiecn, 550 €
Bombes de moniato, carn i bolefs
Sandvitx de formaige fresc, codony, nous i canonges..... 4,20 €

Sandvitx de foie caramellitzat, figues i germinats ........... 6,50€
Pizzeta de bolefs, botifarra i perniliberic...................... 7,30€
Coca gratinada de bolets escabetxats

i guatlles amb havarfi............ocooooooieeiee s 7,50 €
Couland de xocolata blanca, mandarina

i aMetlles TOrTA0RS ........c.ooov oo e 4,50 €

av. Montserrat, 19 - Tel, 93 767 15 02

Crema de carbassa amb [lagostins i galefa de parmesa...6,85€

Salfaf de carxofes i bolets amb pernil de guiivelo............. 8,95€
Timbal de bolets, bofifarra negre i mongefes.................. 7,85€
Arros de tardor amb guatlles i carxofes

(i, 2 PEISONES)......ovvecv oo Per pers. 12,50 €
Civet de cérvol amb puré de castanves......................... 12,85€

Entrecot de vedella amb jabugo i festival de bolets......... 13,85€

Bacalla a [a graella amb escalivada, i fomaquet
amb aroma d’alfabrega...................cociii, 13,85 €

Cua de rar al forn amb rovellons, carxofes i sgambetes 14,75 €

Ctra, NI, km 671,6 - Tel 93 767 15 68

Arros caldés ambcepsibacalld.................................. 11,90 €
Pastis de bolets i gambes ambolidenous...................... 9,90€
Canelons de cérvolamb poma confifada......................... 8,90€
Amanida de fruifs del mar irossinvols ....................... 9,90€
Magret d'anec agredolg amb raim i pinvons.............. 14,50€

C. Puntaires, 9 - Tel. 93 767 16 57

Caldereta de bolets, anec confitat amb ceba i fomaquoet
Caldereta de senglar estofat amb boleis
Caldereta d’estofat de vedella amb bolets

Caldereta rinedenca
{moniafos, ceba, galfes, bull blanc i bull negre)

Caldereta de marisc i bolefs
{escamarfans, musclos, cloisses i boleis)

Caldereta de cigrons, bolets, bacd, ceba i xorigo
Caldereta gallega (mongetes, grelos, porc, xorigo i col)
Caldereta de moniafos amb bolefs, bofifarro,

xorigo i sobrassada.

Preu per calderefa 11 €

av. Montserrat, 43 - Tel. 93 767 17 41

Salfaf de bolefs ambfoie...................ccoccoooiiiinn, 18€
Canelonsdebolefs..................ccooooiiiiii 9€
Assortift de bolets arrebossats al rocafort ... 14€
arrés de muntanva amb conill, rossinvols de pi

ifrompefesdelamort ... Per rers, | 7€
Bacalla al fornamb rovellons........................ 16€

Medallons de filet de vedella amb crema de rossinvols 21€

C. Esdlésia, 2 - Tel. 93 762 12 50

Salfaf de rovellons a ['esfil Canfonada................. 9,90€
Rovellons amb parada de porc confifada............... 13.90€
Niu de rovellons cobert amb gambes vermelles ....... 16,50€
Remenat de bofifarra negre amb rovellons............. 11,50€
Arros cremés de guatlles i rovellons

e i O R i it A ot Per pers. 14,00€
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