
11 Cinema aL CENTRE CULTURAL 
Bicicleta, Cullera, Poma 
A les 21.00 h. 3 euros

18 Caravana de Somriures Musicals 
i Sons Alegres
De 17.30 a 19.00h. A l’Escola de Música Comboi

Gospel Spirituals
A les 22.00 h. Al Centre Cultural i Recreatiu

19

Durant tot el dia. A la Plaça Catalunya:
“ELS PETITS ENCANTS DEL NUCLI ANTIC” 
Mercat de segona mà.
Taller de maquillatge 
De 17.30 a 19.00h
L’hora del conte 
A les 18.00 h 
Organitza: Associació Viu el Nucli Antic

Caravana de somriures per Pineda 
A les 12.00 h. A la Plaça de les Mèlies

Mostra de pintura, 
dibuixa el teu somriure 
Organitza: Cercle Artístisc i Gong

Concentració i inici  
caravana de Somriures 
A les 10.00 h. A la Plaça del Carme

Exposició de pintures 
del cercle artístic de Pineda 
De les 11.00 a les 14.00 h. A la Plaça de les Mèlies 
Vine a pintar un somriure !!!

Trobada de Harley Davidsons

20
Teatre CCR “la cornada” 
La Garnacha Teatre Logroño

Un tomb pel Montnegre, 
Itinerari guiat per coneixer el parc i els seus 
valors culturals i naturals. 
Inscripcions: Toni Herrero · Tel. 93 763 08 58

21 Tast de cerveses americanes 
A les 21.00 h. Al bar “Bocattan Bar” 
Tel. 93 767 14 89

27 XV CALÇOTADA POPULAR 
A les 12.00 h. A la plaça de les Mèlies

XVIII

del

Jornades

del 19 al 27 de març de 2011
Pineda de Mar

Bacallà

Col·labora:

Organitza:

Associació de Restauradors de Pineda de Mar

Disseny i impressió: Impremta Rodríguez - Pineda de Mar

R
Altres activitats
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Suplement Gourmet’s

Biblioteques
de Pineda de Mar

Ponent
Butlletí d’informació i opinió de Pineda de Mar

Vinos
y restaurantes

Març

Regidoria de Desenvolupament Econòmic



La Cantonada
Bacallà a la Cantonada...........................................................15,90

Bacallà al pil-pil amb gambes vermelles..........................16,50

Llom de bacallà amb gírgoles i pinyons............................14,90

Bacallà amb crema d’Oporto................................................14,90

Cremós de bacallà amb verdures .................... min. 2 pers. 14,90

Escudella de bacallà................................................................. 9,90

Pepet
Bacallà amb bolets i gambes................................................16,00

Bacallà amb angules i cloïsses.............................................16,00

Bacallà amb “zamburiñas” i carxofes................................16,00

Bacallà fregit amb ceba tendra...........................................14,00

Canelons de Bacallà.................................................................. 8,00

Bacallà tres gustos: biscaïna, gallega i amb vi blanc.....22,00

Can Gil
Primers:
Esqueixada amb romesco
Farfalle saltejats amb marisc
Amanida a la puttanesca
Tortelini farcits d’espinacs i carn, saltats amb basílico i all

Segons:
Cataplana amb navalles, cloïsses i musclos
Llom de bacallà amb salsa de mostassa
Llom de bacallà amb panses i pinyons
Llom de bacallà amb mel i maduixes
Aigua, vi, pa i postres

Preu per persona 18,50
Habitació doble a partir de 22,00 p/pers. Esmorzar inclòs.

Diagonal
Saltejat de bacallà, carxofes i cigrons................................. 9,50

Carxofes farcides de bacallà esqueixat 
i mongetes amb vinagre de Mòdena....................................7,75

Crepe de bacallà i espinacs amb salsa d’escalibada......10,75

Arròs amb bacallà......................................... (mín 2 pers. p/p) 11,75

Llom de bacallà amb cloïsses i mongetes........................14,75

El clàssic bacallà amb samfaina..........................................13,95

Bacallà a la graella amb escalivada 
i calçots de Pineda..................................................................13,85

Massamare
Per picar:
Croquetes de bacallà amb samfaina.................................... 4,90

Truita farcida de pa amb tomàquet i bacallà..................... 5,50

Sandvitxos:
Sandvitx d’espinacs, panses i pinyons 
amb beixamel de bacallà........................................................ 4,90

Enrollat de brandada de bacallà i olives negres 
d’Aragó gratinat amb formatge............................................ 4,90

Coca de bacallà i pebrot amb all i oli de pera gratinat.... 6,80

Mas Pi
Paella amb carxofes i bacallà.................... (mín 2 pers. p/p) 12,90

Pebrots del piquillo farcits de brandada de bacallà......... 9,90

Carpaccio de bacallà amb melmelada de tomàquet....... 9,90

Bacallà amb mel......................................................................13,90

Bunyols de bacallà.................................................................... 8,50

Av. Montserrat, 43. Tel. 93 767 17 41

C. Església, 2 · Tel. 93 762 12 50

C. Puntaires, 7-9 · Tel. 93 767 16 57

Av. Montserrat, 19 · Tel. 93 767 15 02

Ctra. N-II, km 671,6 · Tel. 93 767 15 68 

C. Església, 104 · Tel. 93 767 17 35 Av. Montserrat, 4 · Tel. 93 762 58 22

Sandvitxeria

Pensió

Del 19 al 27 de març es celebraran a Pineda de Mar,
la XVIII Setmana Del Bacallà, 7 restaurants: 
Pepet, Can Gil, Can formiga, Massamare, Mas Pi,

La Cantonada i Diagonal, oferiran a les seves cartes
de 4 a 9 plats on el bacallà es el protagonista, combinat 
principalment amb productes de l’horta del Maresme.

La presentació serà el dia 19 de Març a les 12.00 h a 
la plaça de les Mèlies, on comprant un tiquet de 3 euros 

podràn tastar 2 tapes de bacallà i una copa de vi.

XVIII Setmana del Bacallà 
de Pineda de Mar 

Can Formiga
Timbal de bacallà i vieires al “graten” d’all i oli 
i contrast de romesco........................................................ 17,05

Tronc de bacallà sobre “tatin” de poma 
i reducció de sidra i mel....................................................18,00

Morro de bacallà amb crema d’espinacs 
i nevat d’ou fil·lat.................................................................15,80

Bacallà al “tutti-frutti” amb crema 
de “aceto balsámico de Mòdena”................................... 17,20

Bacallà amb crema d’olivada i gelat de bacallà 
amb punt de mel................................................................. 17,50

Bacallà amb panses, pinyons, carxofes 
i ou dur (bacallà de l’àvia).................................................13,00

Amanida de bacallà amb tomàquets cherry,
olives negres i cebeta de ca l’Agell................................11,90

Bacallà per a tothom
Disposarem dels menús de 12,50€ i 19,50€ amb plats 
el·laborats amb bacallà.

I també: 
Degustació i maridatge complert de bacallà...............35,00 
(Aperitiu, primers i segons plats, postres, maridatge vi/plat)


