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Hltres activitats

CINEMA AL CENTRE CULTURAL
BICICLETA, CULLERA, POMA
A les 21.00 h. 3 euros

CARAVANA DE SOMRIURES MUSICALS
I SONS ALEGRES
De 17.30 a 19.00h. A I’Escola de Musica Comboi

GOSPEL SPIRITUALS
A les 22.00 h. Al Centre Cultural i Recreatiu

Durant tot el dia. A la Placa Catalunya:

“ELS PETITS ENCANTS DEL NUCLI ANTIC”

Mercat de segona ma.

TALLER DE MAQUILLATGE

De 17.30 a 19.00h

’HORA DEL CONTE

Ales 18.00 h

Organitza: Associacié Viu el Nucli Antic
CARAVANA DE SOMRIURES PER PINEDA
A les 12.00 h. A la Placa de les Melies

MOSTRA DE PINTURA,
DIBUIXA EL TEU SOMRIURE
Organitza: Cercle Artistisc i Gong

CONCENTRACIO I INICI
CARAVANA DE SOMRIURES
A les 10.00 h. A la Placa del Carme

EXPOSICIO DE PINTURES

DEL CERCLE ARTISTIC DE PINEDA

De les 11.00 a les 14.00 h. A la Placa de les Melies
Vine a pintar un somriure !!!

TROBADA DE HARLEY DAVIDSONS

TEATRE CCR “LA CORNADA”
La Garnacha Teatre Logrono

UN TOMB PEL MONTNEGRE,

Itinerari guiat per coneixer el parc i els seus
valors culturals i naturals.

Inscripcions: Toni Herrero - Tel. 93 763 08 58

TAST DE CERVESES AMERICANES
A les 21.00 h. Al bar “Bocattan Bar”
Tel. 93 767 14 89

@ e 00000000000 00

XV CALCOTADA POPULAR
A les 12.00 h. A la placa de les Melies

Organitza:

ASSOCIACIO DE RESTAURADORS DE PINEDA DE MAR

Col-labora:
B
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XVIII Sgtmana del Pacalla
de Pingda de Mar

Del 19 al 27 de marc es celebraran a Pineda de Mar,
la XVIII SETMANA DEL BACALLA, 7 restaurants:

Pepet, Can Gil, Can formiga, Massamare, Mas Pi,
La Cantonada i Diagonal, oferiran a les seves cartes
de 4 a 9 plats on el bacalla es el protagonista, combinat
principalment amb productes de I’horta del Maresme.

La presentacio sera el dia 19 de Marc a les 12.00 h a

la placa de les Mélies, on comprant un tiquet de 3 euros
podran tastar 2 tapes de bacalla i una copa de vi.

Can For’mla

C. Església, 104 - Tel. 93 767 17 35

Timbal de bacallai vieires al “graten” d'all i oli

i contrast de romesco 17,05
Tronc de bacalla sobre “tatin” de poma

ireduccio de sidrai mel 18,00
Morro de bacalla amb crema d’espinacs

i nevat d'ou fil-lat 15,80
Bacalla al “tutti-frutti” amb crema

de “aceto balsamico de Mddena” 17,20
Bacalla amb crema d'olivada i gelat de bacalla

AMDB PUNE A MEl .. 17,50
Bacalla amb panses, pinyons, carxofes

i ou dur (bacalla de l'avia) 13,00
Amanida de bacalla amb tomaguets cherry,

olives negres i cebetade cal’Agell........cceeeurnrnnece. 11,90

Bacalla per atothom

Disposarem dels mends de 12,50€i 19,50€ amb plats
el-laborats amb bacalla.

I també:
Degustacio i maridatge complert de bacalla............. 35,00
(Aperitiu, primers i segons plats, postres, maridatge vi/plat)

Piagonal

[ Ay. Mgﬁt's‘&[rat, 19-Tel. 93 767 15 02

Saltejat de bacalla, carxofes i Cigrons..........ccccceeevevverrenaee 9,50
Carxofes farcides de bacalla esqueixat
i mongetes amb vinagre de Mddena 7,75

Crepe de bacalla i espinacs amb salsa d'escalibada.....10,75
Arrds amb bacalla (min 2 pers.p/p) 11,75

Llom de bacalla amb cloisses i mongetes....................... 14,75
El classic bacalla amb samfaina 13,95
Bacalla a la graella amb escalivada

i calgots de Pineda 13,85

[¥lassamare saise

Av. Montserrat, 4 - Tel. 93 762 58 22

Per picar:

Croquetes de bacalla amb samfaina 4,90
Truita farcida de pa amb tomaquetibacalla.................... 5,50
Sandvitxos:

Sandvitx d'espinacs, panses i pinyons

amb beixamel de bacalla 4,90
Enrollat de brandada de bacalla i olives negres

d'Arago gratinat amb formatge 4,90

Cocade bacallaipebrot amb all i oli de pera gratinat ... 6,80

Mas Ji

Ctra. N-II, km 671,6 - Tel. 93 767 15 68

Paella amb carxofes i bacalla................... (min 2 pers.p/p) 12,90
Pebrots del piquillo farcits de brandada de bacalla........ 9,90
Carpaccio de bacalla amb melmelada de tomaquet....... 9,90
Bacalla amb mel 13,90
Bunyols de bacalla 8,50

Jsa Cantonad

C. Esglesia, 2+ Tel. 93 762 12 50 _ *ﬂ i

Bacalla a la Cantonada 15,90
Bacalla al pil-pil amb gambes vermelles...........cc........... 16,50
Llom de bacalla amb girgoles i pinyons.........ccccccoeeuuec.e. 14,90
Bacalla amb crema d'Oporto 14,90
Cremos de bacalla amb verdures ................... min. 2 pers. 14,90
Escudella de bacalla 9,90

Av. Montserrat, 43. Tel. 93 767 17 41

Bacalla amb bolets i gambes 16,00
Bacalla amb angules i cloisses 16,00
Bacalla amb “zamburifias” i carxofes ........ccceveerveeernees 16,00
Bacalla fregit amb ceba tendra 14,00
Canelons de Bacalla 8,00

Bacalla tres gustos: biscaina, gallegaiamb viblanc ....22,00

(jan Gll Pensio

C. Puntaires, 7-9 - Tel. 93 767 16 57

Primers:

Esqueixada amb romesco

Farfalle saltejats amb marisc

Amanida a la puttanesca

Tortelini farcits d'espinacs i carn, saltats amb basilico i all

Segons:

Cataplana amb navalles, cloisses i musclos
Llom de bacalla amb salsa de mostassa
Llom de bacalla amb panses i pinyons
Llom de bacalla amb meli maduixes
Aigua, vi, paipostres

Preu per persona 18,50
Habitacio doble a partir de 22,00 p/pers. Esmorzar inclds.



